ADANA TICARET ODASI

Basin Biilteni

Lezzetin Baskenti Adana

Adana Ticaret Odasi Yonetim Kurulu Bagkam Atila MENEVSE
“Diinya, Adana’nin yiizlerce cesit damak tadini kesfe ¢ikt1.” dedi.

Adana Ticaret Odasi Yonetim Kurulu Baskani Atila Menevse; “Adana artik festivaller kenti
olmustur. Kiiltiiriiyle, modern toplumuyla, altyap1 ve tesisleriyle ve her yil gergeklestirilen onlarca
uluslararasi festivaliyle Adana festivaller sehirdir.” dedi.

Ug giin boyunca tiim stantlar1 ziyaret eden, Festivale katilan misafirlerle sohbet eden Adana Ticaret
Odas1 Baskan1 Menevse, “Uc giin boyunca lezzetin bir¢ok ¢esidine ev sahipligi yapan Adana’da
renkli ve coskulu goriintiilere sahne olan festivale katilarak destek veren tiim kisi ve kuruluslarin
emekleri yadsmamaz. Etkinligin, sehrimizin ekonomik, kiiltiirel ve sosyal potansiyelinin harekete
gecirilmesi bakimindan biiyiik 6nem tasidigina ii¢ giin boyunca sahit olduk. Adana ydresine ait tiim
tatlarin, diinyadan gelen misafirlere tanitilmasi Adana turizmine ¢ok biiyiilk katki saglamistir.
Kiiltiirel gesitliliginin en 6nemli unsurlarindan birinin yemek kiiltiirii oldugunu ifade etmeliyim.
Adana Ticaret Odasi’nin organizatorlerinden oldugu Lezzet Festivali’nin basarili gegmesi Ve
Adana’nin tanitimina katki sunmus olmak bizleri mutlu etmistir. Festival siiresince Adana’nin yerel
ve geleneksel mutfak kiiltiirtinii ilkemize ve tiim diinyaya tanittik. Boylelikle Adana mutfaginin tiim
unsurlarin1 ziyaretgilerimizle paylasirken, unutulmaya yiiz tutan geleneksel yemek bilgilerimizin
tanitimina, bilinirliliginin arttirilmasina ve gelecege aktarilmasina da hizmet ettigimize inaniyorum.”

dedi.

ATO Baskani1 Atila Menevse “Festival kapsaminda Adana Ticaret Odasi olarak, Adana Kebab1’nin
gelecek kusaklara aslina uygun lezzetiyle tasmabilmesi igin Tiirkiye’nin farkli kentlerinden gelen
kebap ustas1 adaylarmin egitimini ger¢eklestirdigimiz Tescilli Adana Kebabi1 Egitim ¢alismamizin
acilisin1 AB Eski Bakani Sn. Omer Celik, Calisma ve Sosyal Giivenlik Eski Bakan Jiilide Sarieroglu
ve Adana Valisi Sn. Mahmut Demirtas’in katilmiyla gerg¢eklestirdik. Yapilan agilisin ardindan iki
giin boyunca siiren egitimin sonunda kursiyerlerimiz kebap ustalarinin direktifleri dogrultusunda
Adana Kebabinim gelecek nesillere orijinal ve emsalsiz tadiyla tagmabilmesi icin egitim aldilar. iki
giinliik egitim sonunda kursiyerler, Tescilli Adana Kebab1 Egitim sertifikasin1 almaya hak kazandi.
Kebabin, ulusal fikri miilkiyet haklarinin yaninda uluslararasi bir marka olarak da korunmas i¢in
calismalarimizi her alanda siirdiiriiyoruz. Adana Kebabi’n1 korumak ve gelecek kusaklara
bozulmadan, ashina uygun olarak ayni damak lezzetinde tagmabilmesini saglamanin yaninda, Adana
Kebabi’'n1 uluslar arasi bir marka olarak gelecek nesillere devretmek gibi bir misyon ig¢in
calismaktayiz.” dedi.



