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Adana Ticaret Odasi’nin, Adana Kebapcilar ve Lokantacilar Esnaf Odasi isbirligiyle diizenledigi
Adana Kebab1 Ustalik Egitim Semineri, 17-18 Kasim tarihlerinde gerceklestirilecek:

Tescilli Adana Kebabi’nda yeni ustalar yetisiyor

Adana Ticaret Odast’nin, Adana Kebabi'nin gelecek kusaklara aslina uygun lezzetiyle taginabilmesi igin
Tiirkiye’nin farkli kentlerinden kebap ustalarinin egitimine yonelik baslattigr etkinlikler siiriiyor.

Adana Ticaret Odas1t Yonetim Kurulu Bagkani Atila Menevse, Tiirkiye’nin farkli kentlerinden kebap
ustalarmin yetistirilmesine yonelik olarak geleneksel olarak diizenlenen, “Tescilli Adana Kebabi1 Ustalik Egitim
Semineri”nin sekizincinin 17-18 Kasim 2016 tarihleri arasinda ATOSEV tesislerinde gergeklestirilecegini sdyledi.

Adana Kebabi'n1 korumak ve gelecek kusaklara bozulmadan, aslina uygun olarak ayni damak lezzetinde
taginabilmesini saglamaya katkida bulunmay1 hedeflediklerini kaydeden Atila Menevse, “Bunun da yolu kebap
ustalarmin egitiminden gegmektedir” dedi.

Adana Kebabi'nin, yurti¢i ve yurtdisinda aynm lezzet ve ayni oOzellikte tiiketici ile bulusturulmasini
hedeflediklerini kaydeden Menevse konuyla ilgili agiklamasinda su goriislere yer verdi:

“Adana Ticaret Odasi olarak Adana Kebabi’n1 Tiirk Patent Enstitiisii’ne tescil ettirmemizin {izerinden
gegen 12 yillik siiregte yurtiginden ve disindan 200" askin firma, Tescilli Adana Kebab1 Tescil Belgesi ve logosu
almustir. Bu firmalara sertifika verilirken tahsil edilen sembolik rakamlar ise yeni kebap ustalarmmizin egitimine
harcanmaktadir. Bu kapsamda daha onceki senelerde yedi kez diizenlenen Tescilli Adana Kebab1 Ustalik Egitim
Seminerine, sehir disindan tescil alan firmalarin ustalar1 da katilim saglayarak katilim belgelerini almis ve Adana
Kebabr’'nin gergek lezzetiyle tiiketiciye ulastirilmasi konusunda onemli bir girisimde bulunmuslardir. Gegen
yillarda yapilan egitim Seminerlerinin basariyla sonuglanmis olmasi bizleri gururlandirmis ve sekizinci egitim
seminerinin diizenlenmesi yolunda moral kazandirmistir. Bu nedenle 6niimiizdeki 17-18 Kasim tarihleri arasinda
diizenlenecek egitim seminerine, tilkemizin gesitli kentlerinden ve yorelerinden tescil almig firmalarin ustalari
davet edilmislerdir.”

ATO Basgkan1 Menevse, vatandaslarin ATO Tescilli Kebap Logosu bulunan lokanta ve kebapcilari tercih
etmeleri gerektigini belirterek, “Ciinkii, Adana Kebabi’nin ger¢ek lezzetine, ancak bu isin egitimini goren kisiler
tarafindan belirli kriterlere uyularak yapilan friinleri tadarak varilabilir. Vatandaglarimmzin, iilkemizde ve
yurtdisinda “Tescilli Adana Kebab1” Logosu tasiyan firmalarin listesine www.adanato.org.tr web adresimiz
araciligiyla da ulasmalar1 miimkiindiir” diye konustu.
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